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< PROLOGO

Esta guia esta dirigida a las y los productores de frutas y hortalizas quienes desean producir aplicando
Buenas Practicas Agricolas segun el reglamento de SENASAG, para llegar a la produccién de alimentos
sanos e inocuos y acceder a un certificado que acredite ello. Los médulos de esta guia explican paso
por paso y elemento por elemento, de qué manera se puede llegar a un manejo integral de los recursos
humanos y naturales de la produccién agricola y qué medidas hay que tomar en cuenta. Estos médulos
han sido elaborados en base a los médulos del Reglamento del Programa de Certificaciéon de Buenas
Practicas Agricolas en Frutas y Hortalizas del SENASAG (2013)', y han sido reorganizados sin afectar
su contenido, para una mejor comprensién de las y los productores. Ademas, se ha incorporado una
introduccion a la temédtica del Cambio Climatico con recomendaciones en los diferentes médulos para,
a través de medidas practicas, enfrentar los efectos negativos del Cambio Climatico.

| Aprobado mediante la Resolucién Administrativa N°12 — 2013.
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% | Los peligros y riesgos de contaminacion en la produccion
de frutas y hortalizas frescas

1.1 El consumo de frutas y hortalizas

Fuente: www.buyfresco.com/blog/5-al-dial

Seguin la Organizacién Mundial de la Salud, la racién de frutas y hortalizas aconsejable para un adulto
esta entre los 300 y los 500 gramos diarios.

Las frutas y verduras son ricas en minerales y vitaminas A, E, C y B,y pobres en calorias.

Tienen mucha fibra, ayudan en la digestion, disminuyen los niveles de colesterol malo y protegen
contra el cdncer de colén, préstata y mama.

Tienen compuestos antioxidantes que retrasan el envejecimiento celular y reducen el riesgo de
desarrollar enfermedades coronarias y distintos tipos de cancer: carotenos (zanahoria), licopeno
(tomate, sandia, albaricoques, pomelo rojo), flavonoides (citricos, manzanas, cebolla), reverastrol
(uvas tintas). La eficacia de las frutas y hortalizas es mayor cuando se consumen integradas en el
alimento, que cuando se ingieren en forma de pastilla.

1.2 Contaminantes en la produccion primaria de frutas y hortalizas

La contaminacién en la produccién primaria implica la presencia de sustancias indeseables; en la inmensa
mayoria de los casos, los alimentos no cambian su aspecto u otras de sus caracteristicas, por lo que la
contaminacién no puede reconocerse a simple vista y pasa inadvertida.

Se pueden identificar 3 tipos de contaminacién para su mejor entendimiento:
Biologica.
Quimica.

Fisica.
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1.2.1 Contaminacion bioldgica

Son aquellos peligros (microbiolégicos) que causan principalmente las Enfermedades Transmisibles por
Alimentos (ETAs), como son:

Protozoarios, fuente: Agua no tratada, excremento humano y animal.
Virus, fuente:Agua y hielo contaminados, personas enfermas y estiércol no tratado.

Bacterias, fuente: Agua y hielo contaminados personas enfermas y estiércol no tratado de
rumiantes, aves y otros.

La contaminacién biolégica (con microorganismos patogenos), en la produccién primaria de frutas y
hortalizas se debe principalmente a:

Practicas de higiene deficientes de equipo, instrumentos o utensilios de trabajo, falta de limpieza
en el equipo de riego).

Higiene inapropiada de los trabajadores o malos procedimientos de trabajo.
Agua de riego contaminada por heces fecales o materia organica.
Presencia de animales cerca a las fuentes de agua.

Microorganismos patdgenos frecuentemente trasmitidos por alimentos contaminados o por
empleados infectados ().

Las principales fuentes de contaminacién son de origen animal, humano y del agua; se la puede clasificar:

Abonos organicos que no han pasado por un proceso adecuado de degradacion y descomposicion,
salud e higiene personal.

Limpieza y mantenimiento de los utensilios.

Agua.

Abonos orgdnicos

Los abonos organicos contribuyen a mejorar la fertilidad y estructura del suelo al aumentar el contenido
de materia organica y, por consiguiente, su capacidad de retencion de agua y nutrientes; sin embargo,
los abonos organicos también constituyen una fuente de contaminacién microbiolégica,
quimica y fisica para el suelo, las aguas subterraneas y aguas superficiales, contaminando asi los
cultivos horticolas. Esto sucede cuando estos abonos no han pasado por un proceso adecuado de
degradacién y descomposicion.

Salud e higiene del personal

Alrededor del 10 al 30% de brotes de enfermedades por alimentos es causado por el personal. Los
trabajadores pueden infectar, sin querer, las frutas y vegetales, el agua e incluso a otros trabajadores, y
transmitir de ese modo enfermedades a los alimentos si no se conocen y siguen los principios sanitarios
basicos.



$

Practicas higiénicas ( limpieza y mantenimiento de los utensilios)

Tanto el equipo, como la maquinaria de recoleccién: cuchillos, recipientes, mesas, canastas, materiales
de empagque, cepillos, cubetas, guantes, etc., pueden ser el medio de transmisiéon de microorganismos a
las frutas y vegetales. Por ello, los trabajadores deben considerar lo siguiente:

Usar el equipo de recoleccién y empaque de forma adecuada y mantenerlo lo mas limpio posible.

Mantener los envases para la cosecha limpios y en buen estado.

El agua

La procedencia y manejo (gestién) de aguas, puede convertirse en un excelente transporte de
microorganismos, sustancias quimicas de desecho y de materiales extrafios a los campos de cultivo.

Las principales fuentes de contaminacién pueden ser las aguas residuales de poblados y materia fecal
humana o animal, asi como animales muertos depositados en la fuente de abastecimiento de agua de
riego.

1.2.2 Contaminacion quimica

1.2.2.1 Qué son los plaguicidas

Los plaguicidas, pesticidas o fitosanitarios son compuestos quimicos que se aplican a los cultivos
para protegerlos frente a las plagas que dafian (insectos,roedores, malas hierbas,hongos, parasitos,
bacterias...) el durante y el después de la cosecha. Segiin la FAO (Organizacion de las Naciones Unidas
para la Agricultura y Alimentacién), las plagas actualmente arruinan entre un 25-35% de la cosecha
mundial. Los plaguicidas contienen ingredientes que son daifiinos para la salud tanto del
trabajador como del consumidor, ademas causan la contaminacion del suelo, del agua y
del aire, por lo cual se da prioridad al Manejo Integral de Plagas (MIP). Su correcta aplicaciéon
ayuda al aumento en la produccién a corto plazo.

1.2.2.2 Como se acumulan los plaguicidas en los alimentos y qué son los residuos de plaguicidas

Los residuos de plaguicidas son pequefias cantidades de plaguicidas o el producto de la degradacion de
éstos que permanecen y se acumulan en los alimentos recolectados o almacenados, de forma que al ser
ingeridos por el ser humano pueden afectar a su salud.

Los niveles de residuos en los productos cosechados dependen directamente del uso correcto de
los plaguicidas en la produccién primaria, en relacién a factores como dosis, frecuencia de aplicacion,
intervalo entre la ultima aplicacién y la cosecha (conocido como periodo de carencia).

Con el fin de proteger a los consumidores de los efectos de los plaguicidas, los paises han establecido
una serie de normas y regulaciones que van desde requisitos para el registro de los plaguicidas y
el establecimiento de Limites Maximos de Residuos, hasta los mas diversos tipos de restricciones y
limitaciones en su uso. Estas normas buscan hacer compatible la proteccién de los consumidores con
la proteccién fitosanitaria de los cultivos.

Se entiende por “limite mdximo para residuos de plaguicida”, la concentracion maxima de residuos de un
plaguicida (expresada en mg/kg) recomendada por la Comisién del Codex Alimentarius, que permita
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legalmente su uso en la superficie o la parte interna de productos alimenticios destinados al consumo
humano y de piensos.

Para asegurarse de que los LMR sean lo mas bajos posibles, quienes soliciten la aprobacion de un
plaguicida deben presentar informacion cientifica sobre las cantidades minimas de plaguicida necesarias
para proteger una cosecha y el nivel de residuos presentes en la cosecha después de dicho tratamiento.

El Cédigo Internacional de Conducta para la distribucion y utilizacion de plaguicidas plantea la necesidad
de un esfuerzo de cooperacién entre los gobiernos y los paises exportadores e importadores de
plaguicidas, promover practicas que reduzcan al minimo los posibles riesgos a la salud y al medio
ambiente, asociados con plaguicidas, y aseguren al mismo tiempo la utilizacion eficaz de los mismos.

1.2.2.3 En qué alimentos se encuentran principalmente los residuos del plaguicidas

Los residuos de plaguicidas se encuentran principalmente en frutas y hortalizas de consumo en
fresco. Entre estos grupos, existe una diversidad de alimentos en los que hay mas probabilidad de
presencia de plaguicidas por el hecho que se los comen crudos y con cascara: frutillas, uvas, duraznos,
manzanas, ciruelos, cerezas, lechugas, tomates, repollos, espinacas, acelgas y otros, y que debido a su
perecibilidad, hay que consumirlos en tiempo corto.

En los cereales también se encuentran presentes residuos de pesticidas, pero el secado y tostado
reduce considerablemente su contenido en el grano.

Estos también estan presentes en el agua para tomar y en los forrajes con que se alimentan los animales,
por lo que en consecuencia, pueden encontrarse en productos derivados como la carne, leche y huevos.

1.2.2.4 Cuales son los efectos de los residuos de plaguicidas en la salud del consumidor
Dependiendo de la toxicidad propia de cada plaguicida y a la exposicién (dosis y tiempo de exposicion),
los efectos pueden ser:

Intoxicacion aguda: Exposicién a gran dosis de plaguicida en un momento puntual, lo que sucede,
normalmente, por accidente a quienes manipulan los productos. Las consecuencias son graves,
pues causan trastornos digestivos, respiratorios, dermatolégicos y nerviosos.

Intoxicacion croénica:

Paralos profesionales: Exposicion continuada a dosis considerables de plaguicidas de las personas
que fabrican o administran los plaguicidas en los cultivos, dando lugar a efectos reproductivos,
carcinogénicos, mutagénicos, neurotdxicos e inmunosupresores.

Para los consumidores: La exposicion a pequefias dosis de plaguicidas de forma continuada,
generando efectos locales (irritacion de piel y mucosas) o sistémicos (alteraciones del sistema
hormonal, nervioso, etc.). Este efecto puede convertirse en intoxicacién aguda cuando la aplicacién
de plaguicidas es indiscriminada e incorrecta, cuando se superan los LMR permitidos de dicho
plaguicida y, mucho peor, cuando se utilizan aquellos plaguicidas cuyo uso esta prohibido.

En este contexto, no se puede perder de vista a los nifios, quienes son los mas susceptibles a sus
efectos debido a su menor peso corporal y a que sus érganos estan en desarrollo, por lo que a igual
dosis de plaguicidas en un adulto, mayor el efecto de toxicidad. Las mujeres embarazadas son un grupo
igualmente susceptible por los efectos que los plaguicidas pueden llegar a tener en el feto.

12
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1.2.2.2.5 Como se puede reducir el uso de los plaguicidas

Los productores pueden reducir el uso de los plaguicidas llevando a cabo Buenas Practicas Agricolas
(BPA), lo que se refiere al manejo integral y sostenible del suelo, agua y cultivos,y al manejo responsable
de las instalaciones y del personal durante la plantacién, cosecha, almacenamiento y transporte de la
produccion agricola?.

1.2.3 Contaminacion fisica

Se refiere a la contaminacion con objetos por practicas de higiene deficientes, como ser fragmentos de
vidrio, tierra, pedazos de pléstico, pedazos de guantes, astillas de madera o pinzas de madera; metales
de maquinarias agricolas u otro material, presencia de restos de animales o de vegetales, etc., presentes
en lo alimentos cosechados como:

Metal:
Objetos personales: medallas, aretes, anillos, alfileres, utensilios (partes).
Maquinaria agricola: tornillos, tuercas, pedazos de alambre.
Vidrio: botellas , frascos, focos, utensilios de vidrio (trozos o pedazos).
Plastico: materiales de empaque (envase de campo), tarimas, bolsas, botellas (pedazos o astillas).
Madera: tarimas, cajas, (astillas).
Otros: piedras, hueso, pilas de reloj, arena, cabellos, uiias postizas.
Como evitar la contaminacion fisica:
A través de la aplicacion de Buenas Practicas Agricolas como:
No ingresar botellas de vidrio o dejar pedazos de madera en el campo de cultivo.
Mantener el campo de cultivo limpio, sin basura y maleza.

Mantener las practicas de higiene del personal como se mencioné anteriormente, tales como no
comer, no fumar en el campo, cubrirse el cabello y no utilizar joyas.

No colocar ningln tipo de objeto en los bolsillos de la camisa.

2 Ver también el Reglamento del Programa de Certificacion de Buenas Practicas Agricolas en Frutas y Hortalizas del
SENASAG. (2013). <
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% Il. La produccion de frutas y hortalizas a través de Buenas
Practicas Agricolas, considerando el Cambio Climatico

II.1  El Cambio Climatico y la agricultura

El clima esta cambiando. En Bolivia se sienten cada vez mas sus efectos sobre la agricultura: cambios
en la duracién e intensidad de la época de lluvia y, en ciertas regiones, mas incendios, inundaciones, etc.

{Qué es el Cambio Climatico y cuales son sus causas?

El Cambio Climatico es el conjunto de grandes y rapidas perturbaciones provocadas en el clima por
el aumento de la temperatura del planeta, a lo que se suma a la variabilidad natural del clima causada
directa o indirectamente por la actividad humana®.

Hay que saber que el calor que permite la vida en nuestro planeta es causado por una capa de gases que
retienen parte de la reflexion de los rayos del sol. Este evento natural se llama “el efecto invernadero”
y los gases involucrados se llaman “Gases de Efecto Invernadero” (GEI). Ultimamente, el ser humano
ha generado una acumulacién sin precedentes de GEl en la atmosfera, causando asi que mas rayos
de sol sean retenidos y que la temperatura promedio en el planeta suba. Esto, a su vez, influye en la
disponibilidad de agua y causa eventos climaticos extremos tales como inundaciones, heladas, lluvias
torrenciales, etc.

Las plantas son los Unicos seres vivos que tienen la capacidad de captar el CO:2 de la atmésfera, uno
de los GEIs mas importantes; la quema o destrucciéon de éstas libera nuevamente el CO2 captado. El
50% de las emisiones de metano (CH4) se debe a la produccion de arroz (inundado) y a la ganaderia,
y mas del 75% del éxido nitroso (N20) a la aplicacion de fertilizantes nitrogenados (Piepenstock &
Maldonado, 2010).

La pérdida de cosecha y la erosion del suelo en el altiplano, tiene que ver con el hecho de que las
épocas de lluvia son mas cortas y las lluvias mas intensas. Este fendmeno se relaciona también con el,
déficit de agua ocasionado por el retroceso de los glaciares, la migracion de plagas y enfermedades por
el aumento de la temperatura. En los valles los cambios en los regimenes de precipitacién y el aumento
en temperatura causan estrés hidrico en los cultivos; la mayor frecuencia e intensidad de heladas,
granizadas, riadas y deslizamientos causan pérdidas en cosechas®.

En las tierras bajas, las inundaciones, incendios y sequias causan pérdidas en la cosecha.A nivel general,
hay un mayor déficit del agua y mayor cantidad de plagas y enfermedades nuevas y/o més agresivas®.

.2 Las medidas para afrontar el Cambio Climatico

Existen dos formas en las que se pueden afrontar los efectos negativos del Cambio Climatico: la
mitigacién y la adaptacion.

3 Con base en las definiciones de La Convencién Marco sobre el Cambio Climatico (CMCC) de las Naciones Unidas y Rojas
M.del C.y R. Escanddn (201 1).

4 Piepenstock y Maldonado, 201 1.

5 PNUD,2013.
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I.2.1 Mitigacion del Cambio Climatico

Las medidas de mitigacién son aquellas que contribuyen a reducir la acumulacién atmosférica de Gases
de Efecto Invernadero (GEl), reduciendo las emisiones de los mismos o aumentando la fijacion de
carbono en depésitos terrestres. Ejemplos de la reduccién en la aplicacidn de fertilizantes nitrogenados
y agroquimicos, evitar la quema y la deforestacién, realizar labranza minima. Ejemplos del segundo caso
son la plantacion de arboles locales, manejo de la cobertura del suelo y otros.

I.2.2 Adaptacion al Cambio Climatico

Las medidas de adaptacién sirven para disminuir los impactos del Cambio Climatico o adaptarse al
mismo, incluyendo cambios en tecnologias, practicas y politicas. También son importantes medidas
como la diversificacion de cultivos, incluyendo variedades resistentes a la sequia y/o helada, ajustes en
fecha de siembra y cosecha (valle, altiplano) o la proteccién de orillas, evitar quemas, sistemas de alerta
temprana (tierras bajas).

Las actividades de mitigacion y adaptacion al Cambio Climatico, segliin la circunstancia, se consideran
parte integral de las Buenas Practicas Agricolas que se recomienda complementar entre si a lo largo
del proceso productivo, para poder llegar a una produccién 6ptima bajo la situacién climética local. Més
informacion sobre el clima se puede encontrar en los PDM de los municipios, en otras instituciones u
organizaciones, las estaciones meteordlogicas y en algunas universidades.

1.3 Buenas Practicas Agricolas (BPA)

I.3.1 Conceptos y principios de Buenas Practicas Agricolas

La FAO define estas practicas como la manera de “hacer las cosas bien y dar garantias de ello”.
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Las BPAs se refieren a “la aplicacién del conocimiento disponible en la utilizacién sostenible de los
recursos naturales basicos para la produccién, en forma benévola, de productos agricolas alimentarios
y no alimentarios inocuos y saludables, a la vez que se procuran la viabilidad econémica y la estabilidad

social”. Las BPAs deben ser realizadas de forma integral, para que se complementen y fortalezcan entre si.

Ademas, la realizacion de BPAs en el marco del Cambio Climatico significa la aplicacion de medidas
de mitigacion y/o adaptacién seglin los conocimientos y practicas disponibles y seglin las condiciones
climaticas locales, a todo lo largo del proceso productivo. El manejo integral del suelo y del agua ayuda
a disminuir el estrés hidrico que causa el Cambio Climatico en, por ejemplo, los valles y el altiplano.
El manejo integral del suelo y de las plantas ayuda a crear plantas fuertes y mas resistentes contra las
plagas y enfermedades que se presentan cada vez mads bajo la influencia del Cambio Climatico, etc.

Los principios en los que las Buenas Practicas Agricolas son (ver también la figura abajo):
* Manejo integral y sostenible del suelo (fertilidad, estructura, proteccion contra erosion).
* Manejo integral y sostenible del agua (calidad, (re )uso responsable).
* Manejo integral y sostenible de cultivos (semilla adecuada, MIP, rotacion, diversificacién).
* Manejo personal (capacitacion, seguimiento).
* Manejo de las instalaciones (ubicacion, higiene).

En un contexto de Cambio Climatico, con mayor déficit de agua para las actividades agricolas, debemos

Buenas Practicas Agricolas, considerando el Cambio Climatico
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g SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD AGROPECUARIA E INOCUIDAD ALIMENTARIA

realizar practicas que garanticen la inocuidad de los alimentos, la seguridad/sanidad de las personas que
los producen, y la conservacién del medio ambiente que nos permite la produccién agricola, para asi
asegurar un incremento sostenible de nuestra produccion.

1.3.2 Las BPAs con enfoque de inocuidad del SENASAG

Si bien las BPAs involucran la seguridad del trabajador agricola, cuidado del medio ambiente y la inocuidad
del alimento producido, el SENASAG, como autoridad competente en alimentos, ha elaborado una
norma voluntaria de BPA que tiene énfasis o enfoque de inocuidad alimentaria. Esta se orienta a reducir
la probabilidad de contaminacién del producto cosechado que pueda poner en riesgo la inocuidad de
las hortalizas y frutas o su aptitud para el consumo.

1.4 Objetivo de la norma voluntaria de BPA (inocuidad) del SENASAG

Definir los requisitos técnicos que deberan cumplir las personas naturales o juridicas dedicadas a
la producciéon primaria de frutas y hortalizas, con la finalidad de reducir, a través de la prevencién de la
contaminacion el riesgo de peligros biolégicos, quimicos y fisicos durante el proceso de produccion
primaria, y con ello obtener el reconocimiento y/o certificacién de la produccién primaria por parte
del SENASAG a través del Programa de Certificacion de Buenas Practicas Agricolas.

1.5 Importancia de los programas de control y aseguramiento de la calidad e
inocuidad de frutas y hortalizas frescas en el comercio internacional y nacional

Los sistemas de control y aseguramiento de la calidad e inocuidad de frutas y hortalizas frescas se
presentan como una muy buenaalternativa para cumplir con las exigencias de los mercados consumidores
(nacionales e internacionales), ya que incluyen todos los aspectos sanitarios y de seguridad en los
alimentos y reflejan el deseo de obtener constantemente productos sanos y de calidad, con base en
el buen manejo de suelo, agua y cultivos (incluyendo el manejo integrado de plagas), minimizando el
impacto y el deterioro ambiental, reduciendo el uso de plaguicidas, asegurando una actitud responsable
frente a la salud y seguridad de los trabajadores agricolas y manteniendo la confianza del consumidor
respecto a la inocuidad y calidad de los alimentos.

Los beneficios para los productores de frutas y hortalizas:
Se traducen en mayores rendimientos
Mayor calidad.
Oportunidad de entrar a otros mercados.

Reconocimiento de mayor demanda de parte de consumidores por tratarse de producto
diferenciado con el convencional.

Oportunidad de apertura a nuevos mercados con precio diferenciado.
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% 1.1 Parte | Marco general

ll.1.1 Introduccion

Los alimentos de origen agricola constituyen una de las fuentes de alimentacién mas importantes para
los seres humanos. A través de ellos las personas obtienen nutrientes esenciales e indispensables que
favorecen su salud y mejoran su calidad de vida personal.

Durante el proceso de produccién primaria, los productos agricolas interactan con una serie de
sustancias y superficies de contacto, vivas e inertes por lo que pueden adquirir contaminantes de tipo
bioldgico, quimico y/o fisico, configurandose un riesgo de contaminacién de manera directa o indirecta
que potencialmente puede constituirse en un riesgo a la salud de quien los consume.

Durante los ultimos afos, autoridades sanitarias de diversos paises han reforzado su sistema de
vigilancia de productos agricolas ya sea para consumo en fresco, 0 como materia prima para productos
procesados, que ingresan a su territorio, con la finalidad de detectar oportunamente la presencia de
contaminantes de tipo biolégico, quimico y fisico, siendo los residuos plaguicidas y Salmonella spp y E.
coli O157:H7 los principales contaminantes identificados.

La aplicacién de BPAs en frutas y hortalizas para garantizar la inocuidad de los alimentos, tomando
en cuenta ademas las condiciones climdticas locales, es un factor determinante para obtener
alimentos sanos y al mismo tiempo garantizar la sostenibilidad econémica, social y ambiental de
las familias productivas. Debido a que el Cambio Climatico tiene influencia sobre el estado de
salud de los cultivos y por ende sobre su susceptibilidad a plagas y enfermedades, es importante
incluir medidas de mitigaciéon y/o adaptacion al Cambio Climatico de forma integral en las BPAs,
considerando los conocimientos y condiciones locales.

En ese sentido, la presente guia pretende ser una alternativa en la construccién de un sistema de
gestion de calidad para el sector agricola de frutas y hortalizas en el proceso de produccion, cuyo
proposito es minimizar el riesgo de contaminacién con sustancias y superficies y lograr asi una
produccién éptima y sostenible bajo las condiciones climaticas (cambiantes) locales.

Para alcanzar este propésito bajo el presente modelo, el productor (con apoyo técnico) deberia
evaluar su situacion y condicién productiva, (actual y potencial) y definir asi la aplicacion de medidas
preventivas de manejo y de control acordes a esa condicion productiva.

11.1.2 Objetivo de este manual

Este manual tiene por objetivo proporcionar un marco general a los agricultores, empresas productoras
y empacadoras (envasado en campo) de frutas y hortalizas frescas en la implementacion de Buenas
Practicas Agricolas. Propone la adopcion de medidas de manejo que deberan ser aplicadas al sistema
productivo para mejorar la produccién, con inocuidad para el consumidor, cuidando el medio ambiente
(suelo, agua y cultivos) y la salud del trabajador agricola bajo las condiciones climaticas (cambiantes)
del lugar.
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l1I.1.3 Metodologia

La metodologia empleada en este manual se basa en los principios y requisitos técnicos en base a
las Buenas Practicas Agricolas que deberan cumplir los productores para la produccién primaria de
frutas y hortalizas, con la finalidad de mejorar la producciéon, y minimizar el riesgo de contaminacién por
peligros biolégicos, quimicos y fisicos durante el proceso de produccion, cosecha y envasado en
campo, con la finalidad de obtener frutas y hortalizas aceptados dentro los niveles permitidos
para su consumo.

Este manual, en muchos de los ejemplos, considera como cultivo referente al tomate, sin embargo esta
disefiado para aplicarse a cualquier fruta y hortaliza, en especial a aquellas de consumo en fresco.

Es importante mencionar que este manual no pretende sustituir a los manuales técnicos
agronémicos de produccién existentes para cada cultivo (tomate, cebolla, durazno, manzana, etc.)
sino complementarse con las medidas que recomiendan las BPAs del SENASAG.

También puede ajustarse a cultivos como el maiz (choclo), asi como para cultivos que no son
necesariamente denominadas hortalizas, como ser: papa, oca, beterraga, entre otras.

Fase preparatoria.
|- Instalaciones basicas.
2.- Higiene.
3.- Manejo de fauna doméstica y silvestre.
4.- Capacitacion.
5.- Evaluaciones internas.
6.- Documental y humana.
7.- Instalaciones y equipamientos bisicos.
Fase productiva.
|.- Historial de la explotacién agricola.
2.-Variedad y patrones.
3.- Gestion de suelo y sustrato.
4.- Fertilizacion.
5.- Uso y manejo de agua.
6.- Manejo y uso correcto de plaguicidas.
7.- Cosecha y transporte.
8.- Empacado.
9.- Rastreabilidad.
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I11.1.4 Ambito de aplicacion

El manual esta dirigido a los productores, empresas productoras y técnicos de campo, que estan
dedicados a la produccién primaria de frutas y hortalizas frescas.

lI1.1.5 Utilizacion de este manual

El presente manual ilustrado de Buenas Practicas Agricolas, se divide en tres partes:
La primera parte explica el marco general.
La segunda parte contiene el glosario de términos.

La tercera parte contiene el manual con los médulos de aplicacion de las Buenas Practicas
Agricolas, el cual se constituye en dos fases: la fase preparatoria y la fase productiva:

La Fase preparatoria esta definida por:
Las condiciones e instalaciones sanitarias y para plaguicidas®.

Esta fase se constituye como un pre requisito en la producciéon primaria de frutas y hortalizas
antes de comenzar con la producciéon misma en el terreno.

La Fase productiva es la parte operativa de la aplicacion que se realiza al interior del sistema de
produccion (produccién, cosecha, post cosecha, envasado en campo y transporte)’.

Esta tercera parte se inicia con un resumen general de la fase preparatoria y la fase productiva.

En este manual, los moédulos -seglin el Reglamento del Programa de Certificacion de Buenas Practicas
Agricolas en Frutas y Hortalizas, aprobado en la R.A. 12/2013 por el SENASAG- se han reorganizado
para promover una mejor comprension de parte de las y los productores. De esta manera, el médulo
de uso y manejo del agua se ha colocado en la fase productiva, los médulos de variedad, patrones y
manejo y uso correcto de plaguicidas se han colocado en el médulo 4 sobre manejo integral de cultivos,
y el moédulo de fertilizacion y abonado se ha incorporado en el médulo 2, manejo integral del suelo y
sustrato (ver abajo).

6 El reglamento del SENASAG tiene siete modulos de control.
7  En el reglamento del SENASAG hay ocho médulos de control.
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< Il 2 Glosario de términos

Adaptacion al Cambio Climatico. - Las medidas de adaptacion al Cambio Climdtico sirven para
disminuir los impactos de éste o adaptarse al mismo, incluyendo cambios en tecnologias, practicas y
politicas.

Alimento inocuo.- Es aquel que por sus propiedades y condiciones es apto para el consumo humano,
sin representar riesgos para la salud.

Agentes antimicrobianos. - Toda sustancia de origen natural, sintético o semi-sintético que en
concentraciones bajas mata los microorganismos o inhibe su desarrollo, provocando un dafio reducido
o nulo al organismo huésped.

Agua potable. - Aquella que por sus caracteristicas organolépticas, fisicas, quimicas, radioactivas y
microbioldgicas se considera apta para el consumo humano y cumple con lo establecido en la norma
NB512 octubre 2004 (norma boliviana). Se refiere al agua con cantidades minimas contaminantes
quimicas y microbiolégicas que no representan riesgos para la salud humana®.

Agua limpia. - Agua que no pone en peligro la inocuidad de los alimentos en las circunstancias en que
se utiliza.

La calidad del agua debe ser apropiada para el uso que se vaya a hacer de ella. Cuando se desconozca
la calidad del agua o no pueda controlarse dicha calidad, los agricultores deben seguir buenas précticas
agricolas para reducir en lo posible el riesgo de contaminacion.

Agua sanitariamente aceptable. - Es aquella en la que algunos de sus caracteres fisico quimicos
sobrepasan los limites tolerables, salvo en lo referente a productos téxicos o radioactivos y a
contaminacién fecal.

a) Coliformes totales y estreptococos fecales: maximo |10 de cada uno de ellos en 100 mililitros.
b) Clostridium sulfito-reductores: maximo 2 en 20 mililitros.
c) Ausencia de coliformes fecales y de microorganismos parasitos y patégenos.

Agua superficial. - Toda agua en la superficie de la tierra, que se encuentra en rios, corrientes,
estanques, lagos, pantanos, tierras himedas, bajo la forma liquida, de hielo o nieve.También cubre aguas
de transicion, costeras y marinas.

Aguas residuales en centro urbano. - Los residuos y deshechos de origen residencial o comercial,
que son vertidos en las alcantarillas.

Aguas residuales de uso en agricultura.- Agua de riego con residuos ( agroquimicos, aguas servidas,
aguas de alcantarillas, etc.)

Agua de uso en agricultura.. - Es el agua que se utiliza en los cultivos por razones agroquimicas,
como el riego y la aplicacion de plaguicidas’.

8 Manual de BPA y de Manufacturas en Frutas y Hortalizas CESAVEG.
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Agua para procesamiento.- Es aquella que se utiliza para el lavado, enfriamiento, limpieza de las
dreas de trabajo y que entra en contacto directamente con las hortalizas'®.

Aguas negras. - Son aquellas que provienen del drenaje de asentamientos humanos, granjas, establos
e industrias''.

Auditoria interna. - Una auditoria llevada a cabo al menos una vez al afio por un grupo de productores
sobre su propio sistema de gestion de calidad.

Autoridad competente. - Persona u organizacién que tiene la autoridad legalmente delegada o
investida, la capacidad o el poder de desempefiar una funcion designada.

Bioindicador. — Una planta (fitoindicador), hongo o animal (zooindicador); o grupo de especies cuya
presencia o estado da informacién sobre ciertas caracteristicas ecoldgicas, es decir, fisico-quimicas,
microclimaticas, biologicas y funcionales del medio ambiente, o sobre el impacto de ciertas practicas en
el medio (PNUD, 201 3).

BPA- Buenas Practicas Agricolas. - Las Buenas Practicas Agricolas constituyen un conjunto de
principios, normas y recomendaciones técnicas que se aplican a las diversas etapas de la produccién
agricola para garantizar la producciéon de alimentos sanos e inocuos. De acuerdo con las normas
internacionales, las Buenas Practicas Agricolas se orientan, sobre todo, al control de los peligros
microbianos, quimicos y fisicos que podrian surgir en cualquier etapa de la produccion primaria. En este
manual, las BPAs son complementadas con recomendaciones para disminuir los efectos negativos del
Cambio Climatico o adaptarse al mismo.

Buenas Practicas Agricolas en el uso de plaguicidas. - Los usos inocuos autorizados a nivel
nacional, en las condiciones existentes, de los plaguicidas necesarios para un control eficaz y fiable de
las plagas. Comprende una gama de niveles de aplicaciones de plaguicidas hasta la concentracion de uso
autorizado mas elevada, de forma que quede la concentracién minima posible del residuo.

Los usos inocuos autorizados se determinan a nivel nacional y prevén usos registrados o recomendados
en el pais, y tienen en cuenta las consideraciones de salud publica y profesional, asi como la seguridad
del medio ambiente.

Las condiciones existentes comprenden cualquier fase de la produccién, almacenamiento, transporte,
distribucion y elaboraciéon de alimentos para consumo humano y piensos.

BPH - Buenas Practicas de Higiene. - Principios basicos de higiene personal, habitos higiénicos en
planta y sanidad en empresas elaboradoras de alimentos. Estas practicas comprenden los siguientes
aspectos: personal, limpieza y desinfeccion.

BPM - Buenas Practicas de Manufactura. - Principios generales de manipulacion, disefio, proceso,
higiene y sanidad, cuyo objetivo es crear condiciones favorables para la producciéon de alimentos inocuos.

Estas practicas comprenden los siguientes diez aspectos: infraestructura, materia prima e insumos,
procesos, personal, producto terminado, equipo, servicios, manejo de desechos, control de plagas y
transporte.

10 Manual de BPA y de Manufacturas en Frutas y Hortalizas CESAVEG.
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Biocida o desinfectante. - Un biocida puede ser un pesticida, lo que a su vez comprende fungicidas,
herbicidas, insecticidas, alguicidas, molusquicidas, acaricidas y rodenticidas; o un microbicida, incluyendo
los germicidas, antibidticos, antibacteriales, antivirales, antifungicidas, antiprotoas y antiparasitarios.

Biosoélidos. - Fangos y otros depésitos de residuos procedentes de instalaciones de tratamiento de
aguas residuales y del tratamiento aplicado a desechos urbanos e industriales (industrias alimentarias y
otros tipos de industrias).

Calibracion de equipos de aspersion. - Se refiere al conjunto de operaciones que tiene por
finalidad determinar los errores del equipo utilizado en la aspersion de sustancias agroquimicas.

Cambio Climatico.- El Cambio Climatico es el conjunto de grandes y rapidas perturbaciones
provocadas en el clima por el aumento de la temperatura del planeta, lo que se suma a la variabilidad
natural del clima y que es causada directa o indirectamente por la actividad humana'2.

Compost. - Una descomposicion biologica controlada de materia organica en presencia de aire, para
formar un material fermentado. Los métodos controlados de compost incluyen la mezcla mecanica
y oxigenacién, la ventilacion de los materiales, dejindolos caer a través de una serie de camaras
verticales aireadas, o colocando la materia organica al aire libre en pilas y mezclandola o dandola vueltas
periédicamente.

Consumidor. - Un individuo que compra productos o servicios para su uso personal y no para
manufacturar o re-vender.

Contaminacion. - La introducciéon o presencia de cualquier material objetable, de origen fisico,
quimico y/o bioldgico, en el alimento o en el medio ambiente alimentario.

Contaminante. - Cualquier sustancia no afiadida intencionalmente al alimento o que estd presente
en dicho alimento como resultado de la produccién (incluidas las operaciones realizadas en agricultura,
zootecnia y medicina veterinaria), fabricacion, elaboraciéon, preparacién, tratamiento, envasado,
empaquetado, transporte o almacenamiento de dicho alimento o como resultado de contaminacion
ambiental. Este término no abarca fragmentos de insectos, pelos de roedores y otras materias extranas.

Coadyuvante. - Toda sustancia adhesiva, formadora de depésito, emulsionante, diluyente, sinérgica o
humectante, destinada a facilitar la aplicacion y la accién de un plaguicida.

Cultivo. - Toda accion o practica agricola empleada por los productores para establecer y mejorar las
condiciones de cultivo de frutas y hortalizas frescas en el campo (con o sin cubierta) o en instalaciones
protegidas (sistemas hidropodnicos, invernaderos).

Croquis. - Representacién esquematica realizada sin precision.
Desinfectado. - Lavado con desinfectante. (Desinfeccién).

Envasador. - Persona que administra la elaboracion post cosecha y el envasado de frutas y hortalizas
frescas.

Envasado. - Accion de colocar frutas y hortalizas frescas en un envase. Esta operacién puede llevarse
a cabo en el campo o en un establecimiento.

12 Ajustado en base a definicion de La Convencién Marco sobre el Cambio Climatico (CMCC) de las Naciones Unidas y
Rojas M. del C.y R.Escandén, 201 | (Practicas agricolas para mitigar el impacto del Cambio Climatico).
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Envase. - Es una cobertura destinada a envolver, contener y proteger adecuadamente a un producto
de modo que facilite su transporte, almacenamiento y manipuleo, identificindolo para ayudar a su venta.

Podemos hacer una diferenciacion entre:

Envase de venta (envases para el consumidor): es el envase en el que el consumidor recibe el
producto y es considerado como una unidad de venta, p.e., bolsas de red, plasticas de dos kilos o
de x unidades de naranja, etc.

Envase para envio: es el envase que generalmente contiene mas cantidad que la que un solo
consumidor pueda comprar, p.e., caja de madera conteniendo 5, 10, |5 6 20 kilos de uva.

Envase transporte (envasado en campo). Se utiliza en el campo o en la planta de empaque y
termina su funcion, ya sea en el mercado de abasto, establecimiento de venta minorista, restaurante,
etc.

Estiércol.- Excrementos de animales que pueden mezclarse con residuos organicos u otros materiales,
asi como fermentarse o someterse a alglin otro tratamiento.

Erosion. - La erosion es el movimiento mecanico de la tierra superficial causada por el viento, la lluvia,
el agua corriente o el hielo en movimiento, resultando en la erosion del suelo.

Estacion sanitaria (letrina). - Infraestructura fisica, destinada a que el personal realice actividades
de higienizacion.

Explotacion agricola. - Todo lugar o establecimiento en que se cultiven y recolecten frutas y/u
hortalizas frescas y zonas circundantes que se encuentren bajo el control de la misma Direccion.

Evapotranspiracién. - El proceso combinado de evaporacién de la superficie terrestre y transpiracion
de la vegetacion.

Fase. - Seccion de la norma donde se agrupan una serie de puntos de control bajo un denominador
comun, por ejemplo: Fase preparatoria y Fase productiva.

Fertilizante inorganico. - Un fertilizante en el que los nutrientes declarados son minerales obtenidos
mediante extraccién o procesos industriales fisicos y/o quimicos.

Gases de Efecto Invernadero -(GEl). - Los gases de efecto invernadero son el componente gaseoso
de la atmosfera (natural o antropdgeno), que absorbe y emite radiacion por la superficie de la Tierra,
por la atmésfera y por las nubes. Esta propiedad mantiene la temperatura adecuada para garantizar la
vida en la Tierra. Los gases de efecto invernadero primarios de la atmosfera terrena son: el vapor de
agua (H,0), el diéxido de carbono (CO,), el éxido nitroso (N,O), el metano (CH,) y el ozono (O,)
(PNUD, 201 3).

Higiene de los alimentos. - Comprende las condiciones y medidas necesarias para la produccion,
elaboracién, almacenamiento y distribucién de los alimentos, destinadas a garantizar un producto
inocuo, en buen estado y comestible, apto para el consumo humano.

Inspeccion. - Es el examen de los productos o de los sistemas de control de los productos, las
materias primas, su elaboracién y su distribucion, incluidos los ensayos durante la elaboracién y en los
productos terminados, con el fin de comprobar que éstos se ajustan a los requisitos.
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Insumos agricolas. - Todo material recibido (por ejemplo, semillas, fertilizantes, agua, productos
agroquimicos, soportes de plantas, etc.) que se utilice para la produccién primaria de frutas y hortalizas
frescas.

Instalaciones basicas. - Servicios que el agricultor provee a sus trabajadores para la eliminacion de
riesgos, como ser letrinas, lavados, etc.".

Limite Maximo para Residuos de Plaguicida.- (LMRP).- Es la concentracion maxima de residuos
de un plaguicida (expresada en mg/kg) recomendada por la Comision del Codex Alimentarius, que
considera legal su presencia en la superficie o la parte interna de productos alimenticios para consumo
humano y de piensos. Los LMR se basan en datos de BPA y tienen por objeto lograr que los alimentos
derivados de productos basicos que se ajustan a los respectivos LMR sean aceptables. Para mayor
informacion, referirse al Codex Alimentarius.

Manejo Integrado de Plagas -(MIP). - Un anilisis de todas las técnicas disponibles para el control
de plagas, resultando en la integraciéon de las medidas adecuadas para impedir el crecimiento de las
plagas y mantener los plaguicidas y otras intervenciones a niveles que son justificables econémicamente
y que reducen o minimizan los riesgos para la salud humana y para el medio ambiente. El MIP promueve
la produccién de productos saludables perturbando lo minimo posible el ecosistema agricola y estimula
el uso de mecanismos naturales de control y de otros medios no quimicos.

Medidas de control. - Acciones dirigidas a evitar, reducir o eliminar el riesgo de contaminacion de los
productos agricolas, fundamentadas en un andlisis de peligros.

Microorganismos. - Incluyen levaduras, hongos, bacterias, virus y parasitos. Como adjetivo
correspondiente se utiliza el término “microbiano”.

Mitigacion del Cambio Climatico. - Las medidas de mitigacién son aquellas que contribuyen a
reducir la acumulacion atmosférica de Gases de Efecto Invernadero (GEl), reduciendo las emisiones de
GEl o aumentando la fijacion de carbono en depositos terrestres (PNUD, 201 3).

Personas responsables. - Personas que han sido designadas como responsables, mediante cargo o
acuerdo.

Peligro. - Agente bioldgico, quimico o fisico, o propiedad de un alimento, capaz de provocar un efecto
nocivo para la salud.

Plan técnico. - Documento que describe las medidas de control a implementar, con el objetivo de
reducir el riesgo de contaminacién; éstas surgen del andlisis de peligros.

Plaguicida. - Cualquier sustancia destinada a prevenir, destruir, atraer, repeler o combatir cualquier
plaga, incluidas las especies indeseadas de plantas o animales, durante la produccién, almacenamiento,
transporte, distribucion y elaboracion de alimentos, productos agricolas o alimentos para animales, o
que pueda administrarse a los animales para combatir ectoparasitos. El término incluye las sustancias
destinadas a utilizarse como reguladores del crecimiento de las plantas, defoliantes, desecantes, agentes
para reducir la densidad de fruta o inhibidores de la germinacién, y las sustancias aplicadas a los
cultivos antes o después de la cosecha para proteger el producto contra la deterioracién durante el
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almacenamiento y transporte. El término no incluye normalmente los fertilizantes, nutrientes de origen
vegetal o animal, aditivos alimentarios ni medicamentos para animales.

Productor. - Una persona (individuo) o sociedad (unipersonal o grupo de productores) que representa
a la produccién de productos (cultivos, animales o acuicultura) y que tiene la responsabilidad legal de
los productos vendidos por esa explotacion agricola.

Produccién primaria. - Fases que integran el cultivo y la recoleccién de frutas y hortalizas frescas,
como por ejemplo plantacion, riego, aplicacion de fertilizantes o productos agroquimicos, etc.

Recolector. - Persona que administra la recoleccién de frutas y hortalizas frescas.

Residuos de plaguicida. - Cualquier sustancia especificada presente en alimentos, productos agricolas
o alimentos para animales, como consecuencia del uso de un plaguicida. El término incluye cualquier
derivado de un plaguicida, como productos de conversion, metabolitos y productos de reaccion, y las
impurezas consideradas de importancia toxicologica.

Retirada del producto del mercado. - Se refiere al proceso mediante el cual se retira un producto
de la cadena de suministros y mediante el cual se alerta a los consumidores a que tomen las acciones
apropiadas, por ejemplo devolver o destruir el alimento.

Riesgo. - Funcién de la probabilidad de un efecto nocivo para la salud y de la gravedad de dicho efecto,
como consecuencia de un peligro o peligros en los alimentos.

Rotacion de cultivos. - Un sistema de rotacion de cultivos implica que los cultivos en una parcela se
cambian por otros cultivos de acuerdo a un plan preestablecido. Generalmente se cambian anualmente,
pero también se pueden cambiar cada x afios. Generalmente se hace para mejorar la fertilidad del suelo
y mantener buenos rendimientos: forma parte del Manejo Integrado de Plagas (MIP).

Sustrato. - Cualquier medio que no sea el suelo, utilizado para sostener las plantas y para que estas
crezcan. Dicho medio ha sido colocado en el sitio y puede ser retirado tras su uso.

Seguro y sano. - Se refiere a la fruta u hortaliza que ha sido dictaminada como apta para el consumo
humano, en base a los siguientes criterios:

a) Que no va a causar ninguna infeccién o intoxicacion si se ha manipulado y preparado adecuadamente;
b) estd libre de contaminacion visible; c) estd libre de defectos que puedan ser objetados por los
consumidores; d) que ha sido producida bajo un adecuado control higiénico y e) que no ha sido tratada
con sustancias ilegales o especificadas como tal por la legislacion vigente.

Sistema de aseguramiento de la inocuidad. - Cualquier sistema que aplique la empresa de forma
que garantice la produccion, elaboracion, comercializacién de un alimento inocuo. Ejemplos de estos
sistemas son las Buenas Practicas Agricolas, Buenas Practicas de Higiene-BPH, o las Buenas Practicas de
Manufactura-BPM.

Trabajador agricola. - Toda persona que se dedica a una o més de las siguientes actividades: cultivo,
recoleccion y envasado de frutas y hortalizas frescas.
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% 1.3 Parte 1l Modulos de aplicacion de buenas practicas
agricolas para producir con inocuidad

FASE PREPARATORIA

l1.3.1 Marco General

La Fase preparatoria se refiere a los requisitos generales de medios e instalaciones que se consideran
basicos para el desarrollo productivo. Estos requisitos se han estructurado en siete médulos, que
deberan ser aplicados por los productores, previo a la aplicacién de la Fase productiva.

Condiciones e instalaciones sanitarias

MODULO N° I:INSTALACIONES BASICAS
* Las Instalaciones bésicas y sus caracteristicas.

* Barreras de proteccién a la explotacion agricola.
* Bafios sanitarios.

+ Area de consumo de alimentos.

+ Area de depésito de objetos personales.

* Area de almacenamiento de maquinaria y

herramientas.
» Area de envasado en campo, almacenamiento.
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Condiciones e instalaciones para plaguicidas

MODULO N° 2: INSTALACIONES BASICAS PARA PLAGUICIDAS
+Area de almacenamiento de plaguicidas.
» Area de almacenamiento de equipos de proteccién.
* Area de preparacion de plaguicidas.
* Area de disposicion de envases vacios.

* Area de eliminacion de caldos sobrantes.
* Area de almacenamiento de equipos de aplicacion.
MODULO N° 3: HIGIENE
MODULO N° 4: MANEJO DE FAUNA DOMESTICAY SILVESTRE
MODULO N°5: CAPACITACIONY DESARROLLO DE HABILIDADES
MODULO N° 6: EVALUACIONES INTERNAS

» Area de preparacién
de plaguicidas

» Area de lavado
de manos

» Ropa y equipo
de proteccién

) Material para contencién
de derrames de plaguicidas

» Area para almacenamiento
de plaguicidas

Para actuar sobre factores o insumos utilizados en la produccion agricola y de las instalaciones y
equipo de aplicacién, con capacidad potencial de introducir un contaminante principalmente de tipo
quimico (Plaguicidas).
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FASE PRODUCTIVA

Se entiende por Fase productiva al conjunto de requisitos generales que se deberan aplicar en la
explotacion agricola, las medidas preventivas en el proceso mismo de la produccién primaria de frutas
y hortalizas. Estos requisitos deberan aplicarse desde el campo, cosecha y envasado en campo.

» Esta aplicacién operativa en campo estara basada en los Procedimientos Operativos Estandarizados
de Sanitizacion (POES) y Procedimiento Operativo Estandarizado (POE) establecidos por la
explotacion agricola.

) La aplicacién de los requisitos esta dirigida principalmente a uso, manejo del agua, plaguicidas e higiene
de las instalaciones y de los trabajadores,asi como la proteccién de los animales domésticos y silvestres.

Operaciones de produccion controladas en el cultivo siembra-cosecha-envasado

FASE PRODUCTIVA
MODULO N¢ |: HISTORIAL DE LA UNIDAD PRODUCTIVA
MODULO N° 2: MANEJO INTEGRAL DEL SUELOY SUSTRATO
* Fertilizacion y abonado.
MODULO Ne 3: USOY MANEJO DEL AGUA
* Agua para uso y consumo humano.
* Agua para riego agricola.
* Agua para cultivos hidropénicos.
MODULO N° 4: MANEJO INTEGRAL DE CULTIVOS
* Variedad patrones.
* Manejo integrado de plagas.
* Manejo y uso correcto de plaguicidas.
MODULO N° 5: COSECHAY TRANSPORTE ‘
MODULO Nr 6: ENVASADO EN CAMPO ———— .ty
MODULO N° 7: RASTREABILIDAD - i

Preparacién 6 Cosecha

del terreno

Registro de
actividades
de todo

el ciclo
productivo

il
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Los principios técnicos que deberian aplicarse en la presente guia son:
) La prevencién, como estrategia principal para evitar la contaminacion.
» Las medidas de control deben disefiarse en funcién de los procesos productivos detectados.

) Las medidas de control deben aplicarse en el lugar donde se origina la contaminacién o lo mas
cercana a ésta.

) Deben demostrar la eficacia de los tratamientos aplicados, suministrando evidencia suficiente de
las medidas de control aplicadas.

) Las medidas aplicadas no deben afectar la inocuidad de los productos y otros secundarios.

) Se deben considerar las medidas de mitigacién y/o adaptacién al Cambio Climatico como
recomendaciones que se pueden aplicar segln las condiciones y conocimientos locales.

) Se debe actuar sobre el origen de los problemas y no sobre sintomas, y sobre los productos
involucrados.
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11.3.2 FASE PREPARATORIA

11.3.2.1 Mddulo 1: Instalaciones basicas

En general:

Recuerda que la aplicacion de BPA es conjunta e implica involucrar a todos los de tu entorno: vecinos,
municipio, etc., no es aislada, es un trabajo en equipo.

Hf pa ACTLAL

e
oe Liner

Es muy importante ubicar geogrificamente la zona

del cultivo en el darea determinada (cuenca) o drea

de influencia para determinar la ubicacién especifica
de la explotacién agricola, donde se evaluaridn los
peligros (fisicos, quimicos, biolégicos y climaticos)
aguas arriba, como la mineria, industria, explotaciones
pecuarias, botaderos de basuras, actividad urbana,
etc., que pudieran poner en riesgo de contaminacion
o debilitamiento de nuestra explotacion agricola,
aguas abajo.
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Peligros Bioldgicos

Peligros Quimicos

Finalmente, realizara la evaluacion de

posibles peligros de contaminacién (fisico,
quimico y biolégico) de las actividades

que realizan los vecinos al rededor de la

explotacioén agricola, para la proteccién de
nuestro cultivo.

agua (altiplano).

En cuanto a los efectos del Cambio Climatico, en la produccion de frutas y hortalizas hay que considerar
y tomar en cuenta en la planificacién los riesgos en:
) Epocas de lluvia mas cortas y lluvias mas intensas, alteraciones en el calendario de lluvia, déficit del

» Disminucién de precipitacion en los meses secos, retraso en la época de lluvia y aumento en la

temperatura; eventos extremos como heladas, granizadas, riadas y deslizamientos (valles).

» Eventos extremos como lluvias torrenciales, inundaciones, incendios; déficit del agua (tierras bajas).

<

3]
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Sobre la identificacion de la explotacion agricola:

Se recomienda colocar este croquis en
un panel, mural u otro en el ingreso
principal a la explotacion agricola.

La explotacién agricola debera contar
con un croquis o plano donde indique

las instalaciones asi como las dreas
claramente definidas.

Bafos sanitarios.

Barreras de
proteccion.

Area de deposito
de objetos
personales.

Area de almacén de
maquinaria y equipo
de aplicacioén.

Area de consumo
de alimentos

Ingreso a la
explotacién
agricola.

Area de envasado
en campo

Lugar de
acondicionamiento
de envases
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Sobre instalaciones sanitarias y condiciones minimas:

El uso de las instalaciones (bafios sanitarios) permitira prevenir la contaminacién MICROBIOLOGICA
de origen humano.

—>» Malos olores

—» Tubo de ventilacién

|
I. AR | R |

Loza
Piso

Fosa o depdsito
de las heces

Fuente: http://www.changemakers.com

Es muy importante que la instalacién sanitaria
cuente con:
* Pozo ciego.
* Agua limpia o sanitariamente aceptable para el
lavado de manos y limpieza de la instalacion.
* Instructivos para su uso.
* Una identificacion apropiada (pictogramas).
* Para las tierras bajas: en caso de peligro de
inundaciones, ubicar la instalacién fuera del
alcance del agua.

Ademas:

» Letrinas alejadas de las fuentes de agua

) Lavamanos junto a las letrina

. , - Tacho de basura
» Lavamanos y letrinas en niumero suficiente

para los trabajadores

» Ademas, se debe contar con:
I)Papel descartable,
2)Tacho de basura,
3) Jabén,y
4) Papel higiénico

Papel descartable
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Sobre las barreras de proteccion:

Contar con barreras de proteccion permitira evitar la contaminacion microbioldgica de origen
animal tanto doméstico como silvestre, al no permitir el ingreso de éstos a la explotacién agricola.
Ademas, las barreras vivas ayudan a conservar el suelo,mejoran la fertilidad y capacidad de retencidn
de agua del suelo y, en el caso de las tierras bajas, disminuyen el efecto de las inundaciones.

En las barreras vivas, tener cuidado de
que éstas no se conviertan en nido
de nuevas plagas silvestres (roedores,
aves etc.), asi como de reservorio
de plagas agricolas para lo cual
requerirdn de mantenimiento regular.

Evitar que las excretas o efluentes de

los animales domésticos y silvestres
contaminen las fuentes de agua, asi
como del transito de las mismas
dentro la explotacion agricola.

Se recomienda realizar las
construcciones con materiales propios
del lugar, no sélo para proteger el
cultivo, sino también para aquellas
instalaciones que pudieran estar
expuestas (sanitarios, almacenes,
accesos, fuentes de agua etc.).

Fuente: PROAGRO, 2010

a0
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Sobre el area de consumo de alimentos:

Lugares improvisados para consumo de alimentos

La explotacion agricola deberd contar con un drea
para el consumo de alimentos, misma que no debera
estar dentro del drea activa del cultivo, cosecha, drea de
envasado en campo, de almacenamiento de materiales
de embalaje sustancias quimicas u otros elementos
que pudieran representar un riesgo de contaminacién
del producto, dafio al trabajador y/o deterioro del
ambiente.

Esta drea debera contar con basurero o condiciones
minimas para el uso propuesto.

Areas definidas
Fuente: http://boletinbuenvecino.blogspot.com/2012
Contar con un area de resguardo de maquinaria agricola,implementos y almacenamiento de herramientas

menores en buen estado para su uso. En el caso de las tierras bajas, esta area deberia encontrarse en
un lugar fuera del alcance del agua, en caso de inundaciones.

L
" L ALY
Fuente: http://boletinbuenvecino.blogspot.com/20 12

Fuente: http://boletinbuenvecino.blogspot.com/2012

1)
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Area de depdsito de objetos personales

Fuente: http:/lwww.flickr.com

Se debe contar con un drea especifica

para el depésito de objetos personales de

los trabajadores los cuales deberan estar
debidamente identificados, debiendo localizarse
dentro del drea activa de cosecha, area

de empacado de productos, drea de
almacenamiento de sustancias quimicas u
otros espacios que puedan representar un

riesgo de dafio a la salud del trabajador y de
contaminacién de los productos.

Fuente: http://lockers-estantes-mecanos-metalicos.com

Los depésitos de objetos personales podran
compartir espacios con el area de consumo de
alimentos y bafios sanitarios, siempre y cuando

éstas se encuentren fisicamente delimitadas en
estanteria, guardarropa, pared, etc.

42



Programa de Aseguramiento de la Inocuidad de Frutas y Hortalizas PAI FyH g
o
11.3.2.2 Modulo 2: Instalaciones basicas para plaguicidas

ATE KCIL’IN.
s

La explotacion agricola debera contar con las
instalaciones minimas para el uso y manejo
correcto de plaguicidas, de los envases vacios

generados, asi como para la contencién de
derrames como ser:

1) Area de almacenamiento de plaguicidas.

2) Area de almacenamiento de equipos de proteccion.
3) Area de preparacion de plaguicidas.

4) Area de disposicion de envases vacios.

5) Area de eliminacion de caldos sobrantes.

6) Area de almacenamiento de equipos de aplicacion; ésta puede compartirse
con al drea de equipos de proteccion.

Estas dreas deben estar fuera del alcance del agua y en lugares donde no haya
exceso de calor.

a3
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Secuencia de la generacion de envases vacios y su disposicion final.

Dos vias para el destino final de ENVASES.
1) La causa (plaga en el cultivo).
2) La compra del plaguicida (remedio).
3) La aplicacion del plaguicida.
4) Destino inicial del ENVASE vacio del
plaguicida.
5) Destino intermedio o final
6) Destino final.
3a) Triple lavado.
3b) Recojo de envase vacio.

MALA GESTION DE
ENVASES VACiOS

BUENA GESTION DE
ENVASES VACIOS




Programa de Aseguramiento de la Inocuidad de Frutas y Hortalizas PAI FyH

11.3.2.3 Médulo 3: Higiene

@

O

La explotacion agricola debera contar con un manual de Procedimientos Operativos Estandarizados
Generales y de Saneamiento.

| Creacion, actualizaciéon de un POES, POEs.

instalaciones.

Recomendado
2 | Educacion y entrenamiento (capacitacion). Recomendado
3 | Control de fauna doméstica y silvestre. Recomendado
4 | Despacho o embarque del producto cosechado. Recomendado
5 | Almacenamiento del producto cosechado. Recomendado
6 | Calidad del agua. Recomendado
7 | Limpieza de patios y alrededores de las Recomendado

8 | Aplicacion de plaguicidas, fertilizantes y otros. Obligatorio
9 | Practicas diarias de higiene del trabajador agricola. Obligatorio
10 | Limpieza de superficies CON contacto del Obligatorio
producto.
I'l | Limpieza de superficie SIN contacto del producto. Obligatorio
Documentos (Pr ocedimientos especiﬁcos de 12 | Distribucién del producto (envase en campo). Obligatorio
la explotacién agricola). 13 | Limpieza, mantenimiento y sanitizacion de Obligatorio

instalaciones.

Los Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento (POES),
se aplicaran con la finalidad de evitar que los organismos patégenos encuentren las

condiciones propicias para su colonizacion, sobrevivencia y reproduccién en las superficies

de contacto y dreas productivas.

Estos procedimientos, de caracter obligatorio, se aplicaran en:
a) Higiene de las instalaciones (10,11,12 y 13).

b) Higiene y seguridad del personal (9).

c) Higiene de herramientas, equipos de trabajo (8,13).

Los Procedimientos Operativos Estandarizados (POEs), son las actividades
complementarias recomendadas para cumplir de forma mas eficiente y eficaz, el plan de
higiene y saneamiento.

Los instructivos deberan redactarse siguiendo la secuencia ldgica de los procedimientos o

tareas, en lenguaje imperativo, preciso, claro y accesible a los destinatarios. Deberdn estar
actualizados.

03
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Recuerda:

Las Buenas Practicas Agricolas indican QUE
HACER:

Los POES indican el COMO:

* Cuédndo.

» Con qué.

e Quién.

Ademas, éstos permiten generar informacién

como resultado del registro de estas actividades,
demostrando asi lo que se ha hecho.

FTAVISO |
OBLIGATORIO

LAVARSE
LAS MANOS

Es importante contar con un lavabo o lugar

para el lavado de manos que ademds cuente con
jabdn, gel u otro agente desinfectante, ya que la
mano constituye una de las principales fuentes

de contaminacién microbiologica, en especial en
la época de cosecha.
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Trampa de sélidos de los sanitarios

N

] o~ f " S aa h .
g A El disefio y construccién de las instalaciones
L&t r_ deberd contar ademds con medidas que

permitan el control de sus desechos y no
Modelo de lavamanos sean fuente de contaminacion.

Los procedimientos o instructivos deberan
redactarse o ilustrarse siguiendo la secuencia
légica de los procedimientos o tareas, en lenguaje

imperativo, preciso, claro y accesible a los
destinatarios. Estos deberén estar actualizados.
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Los POES y POEs que se utilicen en la
produccion, generaran datos que deberan ser
registrados seglin corresponda, conservados
y estar disponibles para demostrar que todas

las actividades de produccién cumplen con
las Buenas Précticas Agricolas descritas en
esta guia. Esta sera la base del Sistema de

Rastreabilidad de la explotacion agricola.

RECUERDA:

En las BPA hay que demostrar lo que

se hace, los registros que se realicen
sobre los procedimientos, serviran para

demostrar el co6mo se hace.
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11.3.2.4 Médulo 4: Manejo de fauna doméstica

Los productos cultivados, restos de cosecha no limpiados, basura o restos
organicos son fuente de atraccion de animales domésticos y silvestres, por lo
que se debera contar con procedimientos para el control de dichos animales.

Espantapajaros o similares para ahuyentar

Fuente: http://fotos.euroresidentes.com

Barreras acorde al peligro detectado

Fuente: www.rutahsa.com

El agricultor debera establecer barreras de protecciéon o medios de
control en la explotacién agricola para evitar una contaminacion biolégica
(microbiana) del cultivo.

Prohibido el ingreso con animales domésticos y silvestres

Uso de productos segtn indicaciones en la etiqueta

a9



& SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD AGROPECURRIA E INOCUIDAD ALIMENTARIA

&

©

Si se establece el control con cebos envenenados, evitar colocar en las siguientes areas:

) Area activa de cosecha.

» Area de produccién.

» Areas de almacenamiento de frutas y hortalizas y de material de envase y embalaje.
» De envasado en campo.

» Vehiculos y contenedores.

) Fuera del alcance del agua.

Ademas, contar con un croquis de ubicacion de los mismos.

11.3.2.5 Madulo 5: Capacitacion y desarrollo de habilidades

Importante: Es imprescindible contar con
trabajadores agricolas capacitados para la labor
que desempefaran. La capacitacion debera
incluir a los permanentes y eventuales.

Se recomienda que el plan de capacitacién
contemple algunos de los siguientes temas:

* Concepto de BPA considerando el Cambio Climatico.
* Concepto de Cambio Climatico, mitigacién
y adaptacion, ejemplos de practicas de BPA
con adaptacién al Cambio Climatico segln las
condiciones locales (manejo del suelo, agua, cultivos)
* Microbiologia basica
* Manejo de fauna doméstica y silvestre
* Practicas de seguridad e higiene de los
trabajadores. —
* Limpieza y desinfecciéon de maquinaria, equipos ——
de trabajo.

* Antecedentes del terreno y terrenos colindantes.
* Manejo del agua de la explotacién agricola.
* Manejo Integrado de Plagas y uso y manejo

correcto de plaguicidas.

* Calibracién de equipos de aspersion de insumos
agricolas.

* Manejo de fertilizantes de origen organico.

* Almacenamiento de insumos, envases y
producto terminado.

* Practicas de cosecha.

* Practicas preventivas durante el empacado del
producto.

* Transporte de frutos del huerto al empaque.

* Identificacién de los principales sintomas de . )
enfermedades infectocontagiosas. ) Cldzaimaiolimagov.ca

Capacitacion prdctica de equipo de aplicacion
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11.3.2.6 Mddulo 6: Evaluaciones internas

En la explotacién agricola se deberan realizar evaluaciones internas a través de inspecciones o

auditorias internas; en este proceso se podra tomar como referencia lo sugerido por el SENASAG
(listas de verificacion).

Capacitacion en campo tedrico prdctico

Para tal efecto:

* La evaluacién debera ser realizada por alguien
entendido en el tema.

* La explotacion agricola debe aplicar acciones

correctivas a los hallazgos (no cumplimientos)
detectados.

< 111.3.3 FASE PRODUCTIVA
11.3.3.1 Mddulo 1: Historial de la unidad

Los productores deberan realizar un analisis de
peligros (usos anteriores), sobre el historial
productivo asi como también de los riesgos
climéticos, considerando al menos los ultimos
tres afos en la explotacién agricola y, en
funcién de ello, definir las medidas pertinentes
a aplicar en la explotacion agricola.

La evaluacion del historial debera documentarse

Fuente: http://www.yumbo.gov.co

a1
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En funcion a ello se debe disefiar y aplicar un plan de acciones preventivas que minimicen los riesgos
de contaminacién valorados:

* Plan técnico que incluye acciones de mitigacion y adaptacién al Cambio Climatico.

* Registros y documentos generados.

Cuando asi lo amerite, se realizaran los analisis de laboratorio (suelo y/o agua) para establecer
acciones correctivas.
Si la evaluacién muestra un riesgo no controlable o que la ocurrencia de contaminacion es alta, el
terreno no podra utilizarse para actividades agricolas.

En general, se pueden hacer las siguientes recomendaciones para reducir la emisién de gases de efecto
invernadero (mitigacion del Cambio Climatico) y para adaptar el sistema productivo al Cambio Climatico.

Acciones de mitigacion para productoras/es: No quemar, manejar sistemas de alerta temprana,
evitar el uso de fertilizantes sintéticos y agroquimicos, MIP, plantacion de arboles (sistemas
agroforestales, etc.), evitar o reducir labores de labranza.

Acciones de adaptacion para productoras/es: Prediccion del clima ( con bio indicadores y datos
cientificos) y ajustes en la planificacion en base a ello, diversificacion de cultivos,seleccién y uso de semi-
llas adaptadas a condiciones climaticas locales, uso de abono organico, manejo de cobertura del suelo,
manejo integral del suelo, manejo integral del agua, integracién de arboles (sistemas agroforestales).

Ver también los diferentes capitulos.
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11.3.3.2 Médulo 2: Manejo integral del suelo y sustrato
A. EL MANEJO INTEGRAL Y SOSTENIBLE DEL SUELO

El manejo integral y sostenible del suelo es esencial para obtener plantas fuertes y sanas con mas
resistencia contra plagas y enfermedades, un problema que ocurre con mas frecuencia bajo las
actuales condiciones climaticas. Ademas, las practicas de conservacién y recuperacién del suelo
ayudan a mitigar los efectos negativos del clima y/o adaptar el sistema productivo a ello.

b Las y los productores pueden restaurar o recuperar suelos degradados o desertificados, por
ejemplo a través de la reforestaciéon con especies locales o siembra de pastos u otro tipo de
cobertura. De esta manera se mejora la estructura, fertilidad y la capacidad de retencién de
humedad del suelo y se disminuye la emisién de diéxido de carbono.

v

Las y los productores pueden implementar practicas de conservacion del suelo, que incrementen
el contenido de materia organica en el suelo y ayuden a mejorar la capacidad de infiltracién de agua
y la capacidad de retencién de la humedad. De esta manera se crean cultivos sanos y resistentes
contra plagas y enfermedades. Ejemplo de estas practicas son la aplicaciéon de abono organico, el
cultivo y riego en curvas a nivel, riego mediante drenaje, manejo de terrazas de formacion lenta
(o terrazas de banco), incorporacién de arboles (sistemas agroforestales), manejo de cobertura
vegetal (por ejemplo con leguminosas), rotacidon de cultivos, diversificacion de cultivos, labranza
cero, evitar el uso de maquinas pesadas, cuando corresponda.

X ‘A -
-, N, ¥ e = -
- =
o A T
Terrazas de Banco: plataformas de tierra construidas en Barreras vivas: especies lefiosas, cacticeas herbaceas, y en
forma de banco, en lugares con pendiente sostenidas por un curvas de nivel; sirven para controlar la erosién ocasionada por
muro de piedra o tierra, para evitar la erosion del suelo. el agua de las lluvias, evitando y disminuyendo la velocidad del
rr rl ndiente.
Fuente: PROAGRO, 2010 aguia que esCUESIPOILAPSRSICHES

Fuente: PROAGRO, 2012
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En general se recomienda:

* El uso de material organico para almacigos debera ser previamente compostado.

* Si se utilizan sustratos inertes, contar con el apoyo documental que garantice que son aptos para
el cultivo.

* En el caso de sustratos no inertes, basta con tener las especificaciones técnicas del sustrato

emitidas por el proveedor.

Tratamientos de sustrato o suelo

Fuente: www.mezcla-de-sustratos-para-ornamentales-
coco-fico.com

Uniformidad y vigor de plantulas con buenas
practicas agricolas
Fuen.te: http://serwc:o.mercaciohbre.com.ve/plantulas- Fuente: http://www.asdenic.org
de-pimentonlechosatomateaji-dulce-com

Si realizan tratamientos quimicos,
fisicos u otros en los sustratos
de almacigos o de suelos para
el cultivado, éstos deberan ser
justificados y registrados.

v

Preparacion de suelos con maquinaria e
implementos que estén recomendados para su uso
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B. FERTILIZACION Y ABONADO

Se recomienda elaborar e implementar un programa de fertilizacion que considere los resultados de los
andlisis foliares y del andlisis de suelo, la dosificacion de nutrientes y las fechas de aplicacién. La cantidad

que se aplique debe ajustarse a las necesidades del cultivo, a las caracteristicas del suelo y del sistema
de aplicacion.

Se da preferencia a los abonos orgénicos,
ya que mejoran la estructura y fertilidad
del suelo, mejorando de esta manera su
capacidad de retencién de humedad y
nutrientes y creando plantas fuertes y mas
resistentes contra plagas y enfermedades.
Los abonos organicos deberan, antes de
su aplicacion, tener el tratamiento de
compostaje o biodigestion.

Evitar:

* El transito de los trabajadores y el equipo por lugares
donde hay estiércol, especialmente si estan en contacto
con los productos cosechados.

Que los lugares de almacenamiento o tratamiento
estén situados en las proximidades de las zonas de
produccién de frutas y hortalizas frescas, cosecha,

envasado en campo y transporte, y fuera del alcance
del agua.

La contaminacién cruzada por escorrentia o

lixiviacion, asegurando las zonas donde se tratan y
almacenan el estiércol, bioles y otros abonos naturales.
Aplicar los abonos organicos con la suficiente

anticipacion a la cosecha (tres meses) y de preferencia
incorporarlos al suelo.

Realizar bioles en aéreas para ese fin

Aplicar abonos organicos ante la presencia de vientos
Fuente: http:/lwww.ayudadirecta.orgles o lluvias.

Se recomienda ademas:

* Los estercoleros deben tener una
plataforma impermeable y bajo techo
donde se almacene el estiércol fresco.

* No aplicar abonos organicos durante el
ciclo de cultivo de las hortalizas.

* Lavar bien los equipos que hayan estado
en contacto con los abonos orgénicos,
antes de ser utilizados nuevamente.

Realizar compost en aéreas para ese fin
Fuente: http://tcwftp.blogspot.com/
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11.3.3.3 Médulo 3: Uso y manejo integral del agua

Manejo Sostenible y Racional del Agua

El manejo sostenible y racional del agua es parte esencial de las BPA. En el marco del Cambio Climatico,
muchas regiones sufren estrés hidrico por el aumento en la evapotranspiracion y sequias prolongadas.
Para estas dreas se recomienda a las y los productores realizar las siguientes practicas de adaptacion
(segun las posibilidades):

Disminuir la evapotranspiracién y mejorar la retencion de humedad del suelo a través de
coberturavegetal del suelo,abonos organicos,incorporacién de arboles (sistemas agroforestales),
diversificacidn de cultivos, evitar o disminuir la labranza.

Uso mas eficiente del agua disponible a través de sistemas de riego mas precisos (goteo,
aspersion); evitar regar durante las horas con mas sol.

Captacion del agua de la lluvia a través de instalaciones sencillas (canaletas con cisterna,
pequeiios reservorios de agua).

Re uso de agua (agua de la cocina y de la segunda lavada de ropa, etc.); perforacion de pozos.
Tratamiento de soélidos y liquidos, tratamiento de aguas servidas.
En el caso de inundaciones (tierras bajas), se recomienda:
Instalar zanjas de drenajes en lugares con riesgo de estancamiento de agua.
Cultivar a niveles mas altos con especies resistentes al exceso de agua.
Plantar arboles para ayudar la absorcién del exceso del agua, evitar la deforestacion.

En el caso de incendios se puede instalar callejones corta fuegos y cortinas rompe vientos, evitar quema de
vegetacion, manejar sistemas de alerta temprana, etc. Fuentes: CIPCA (2009), CIPCA (201 1), PNUD (2013).

Cotanas o atajados de agua
Fuente: PROAGRO, 201 |
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Sobre el agua para riego agricola

E R ey o =

Represas, lagos, embalses naturales etc.
Fuente: PROAGRO, 201 |

El agua de uso agricola es frecuentemente un recurso compartido. En algunas regiones el agua de uso
agricola procede de aguas superficiales que recorren ciertas distancias antes de llegar al area de cultivo.

Las fuentes de almacenamiento y de distribucion del agua deberan ser evaluadas en cuanto a riesgos de
contaminacion para tomar medidas preventivas.

Esta evaluacion
determinara las acciones

correctivas que se
requieran para mantener
la calidad del agua.

Canales para agua sin limpieza
Fuente: http://www.jurimac.com

—» Malos olores

ll) Tubo de ventilacion

La limpieza de los canales de
distribucién de tierra o revestidos
ayudara a mantener limpia el agua
que se distribuye en éstos.

Fosa o depésito
de las heces

Limpieza de canales para agua de riego
Fuente: PROAGRO, 2010
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Uso inapropiado de agua con fines domésticos Uso y manejo correcto de aguas con fines domésticos

Fuente: http://elaguamanda.blogspot.com/ Fuente: PROAGRO, 2013

En algunas situaciones sera necesaria la intervencion de autoridades locales para el tomar las acciones
requeridas que permitan contar con una calidad de agua para uso agricola.

Conemliiee Co EiHi) Cercado de hato ganadero, en un modelo
Fuente: PROAGRO, 2012 de manejo de monte

Fuente: PROAGRO, 2013
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También hay trabajos que deberan ser
encarados de manera social o compartida

con vecinos o autoridades locales. Otras
actividades claramente identificadas podran
, ser resueltas con Buenas Practicas Agricolas
i y N - entre los agricultores o comunarios de la
- ) zona de influencia, para conservar la calidad
Agua limpia para fines agricolas del agua.

Fuente: PROAGRO, 201 |

Los agricultores deben concentrarse antes que nada en
proteger y mantener la calidad del agua, pero en los lugares
donde se desconoce o no se pueda controlar dicha calidad,
deben considerar la adopcién de practicas de riego para
reducir el contacto entre el agua y la parte comestible del
cultivo; considerar el uso de aspersores de bajo volumen,
riego por goteo, surco o bajo tierra como parte de su
programa (si tienen dichas opciones a su alcance).

Si el agua es de pozo, generalmente es de buena calidad y
existira poco riesgo de que constituya una fuente directa
de contaminacién microbioldgica, sea cual sea el sistema de
riego utilizado.

En algunas cosechas, como las de raices o las que crecen
al ras del suelo, puede que resulte imposible reducir
eficientemente el contacto entre el agua de riego y la parte
comestible de la planta.

) Uso en letrinas, limpieza y lavado de manos.
) El consumo del trabajador agricola.

El agua debera ser tratada previo a su uso, ser limpia o de
calidad aceptablemente sanitaria (para el caso de consumo
humano se recomienda agua potable),

Fuente: PROAGRO, 201 | 59
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Realizar analisis del agua una vez al afio, asi como de
las fuentes de abastecimiento.
* Manantial.

* Pozo.
* Agua superficial.
» Otras fuentes.

-

Toma de muestra del agua

Fuente: photonews.do

Uso incorrecto de agua

Fuente: www.taringa.com

11.3.3.4 Modulo 4: Manejo integral de cultivos
A. VARIEDAD Y PATRONES

Se recomienda la eleccion de material de propagacion
o de siembra que le permita obtener cosechas con el
minimo necesario uso de plaguicidas en base a:

* Semillas seleccionadas correctamente por el

productor/a y adaptadas a condiciones locales del suelo
y clima.

* Variedades resistentes a plagas.

*Variedades tolerantes a condiciones ambientales
adversas como viento, heladas, suelo, agua, etc., o

variedades con ciclo corto para evitar heladas, etc.
* Semilla certificada.

v

Respetar las recomendaciones técnicas
agrondémicas del cultivar (variedad)
Fuente: PROAGRO, 2013
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Mayor produccion Menor produccion

Produccion con semilla no seleccionada correctamente o
adaptada a condiciones locales del suelo y clima.

En relacion con la siembra, transplantes, plantacion
de plantines, se recomienda que éstos deban
realizarse a densidades adecuadas al medio, especie,
variedad y al sistema de conduccién elegido.
Ademads, se recomienda sembrar en sistemas
diversificados y aplicar sistemas de rotacion. De
esa forma se evitard la aplicacién innecesaria de
plaguicidas o uso de fertilizantes para nutrir o
proteger el cultivo de plagas.

En cualquier tratamiento que se realice a la semilla

o material de propagacion debe registrarse: V e ;
L T,

» El nombre del o los productos utilizados.

Semilla o plantines con certificacion fitosanitaria
) La dosis. evitard problemas inmediatos o a futuro.

) La cantidad de semilla tratada.
b La justificacion y la fecha de tratamiento.

Es importante registrar la procedencia del material
de propagacion.
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B. MANEJO DE PLAGAS Y ENFERMEDADES

Manejo Integrado de Plagas (MIP)

IMPORTANTE: Los productores deben priorizar la aplicacién del Manejo Integrado de Plagas (MIP)
para la proteccion vegetal. Con el manejo integrado de plagas y enfermedades se entiende una estrategia
que usa una gran variedad de métodos complementarios. Estos métodos se aplican en tres etapas:
prevencion, observacién y aplicacion (intervencion). Es un método que aspira a reducir al minimo
necesario el uso de plaguicidas y reducir el impacto al medio ambiente.

Manejo Integrado de Plagas

PREVENCION
PRIMER PASO

Apropiada rotaciéon de cultivos para reducir la
incidencia de plagas.

Seleccidn de terrenos apropiados.

El uso de barreras fisicas o biologicas para evitar la
incidencia de las plagas.

Técnicas de esterilizacién del suelo y sustrato por calor
(vapor, solarizacion).

Mantener fuertes las plantas a través de la debida
incorporacién de abonos orgénicos o el uso de biol
(plantas resistentes son menos susceptibles a plagas y
enfermedades).

Uso de variedades de plantas resistentes o tolerantes
a plagas, cuando corresponda y sea comercialmente
aceptable, asi como el uso de biorepelentes: plantas
que por sus caracteristicas aromaticas funcionan como
repelentes.

Uso de plantas o material vegetal sano (por ejemplo,
certificados libre de enfermedades) de un proveedor
reconocido.

La remocion de plantas enfermas o cultivos en ruinas,
control de las malezas que son hospederos de las
plagas.

Limpiando y desinfectando la maquinaria, implementos
y herramientas menores.
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Determinando cuando y en qué medida las plagas y sus enemigos
naturales estan presentes,y usando esta informacién para planificar qué
técnica para el manejo de la plaga es requerida.

OBSERVACION Y Una inspeccion regular y rutinaria de las plagas en el

MONITOREO cultivo.

SEGUNDO PASO Monitoreo Inspeccion e identificacion de la presencia de enemigos
del cultivo: naturales de las plagas.

Uso de feromonas y otras sistemas de captura para el
monitoreo de las plagas.

El uso de datos en los niveles de umbrales econémicos
de la incidencia de las plagas como base para la toma

Uso de un de decisién.

sistema de
decisién:

El uso de datos de temperatura, humedad, lluvias,
granizos, heladas etc., para guiar la potencial necesidad
de intervencién.

La remocion de plantas enfermas o cultivos en ruinas,
control de las malezas que son hospederos de las

Buena higiene plagas.

del cultivo: —
Momento oportuno de las aplicaciones sobre la base

de la guia de informes técnicos.

Cuando el ataque de las plagas afecte economicamente el valor de los
cultivos, serda necesaria la intervencién con un método especifico de
control de plagas, incluyendo los plaguicidas quimicos. Sin embargo,
cuando sea posible, las aplicaciones de productos no quimicos debieran
ser consideradas:

Usar productos fitosanitarios selectivamente, de manera que
reduzca el riesgo de desarrollo de resistencia.

Uso de enemigos naturales y otros métodos de control biolégicos
comercialmente disponibles:

INTERVENCION
TERCER PASO Métodos de control

Cultural, con la preparacién del suelo, deshierbado,
Preventivo cambios de surco o aporques, la cosecha y los
tratamientos propios de la post-cosecha.
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El recojo a mano de insectos, en estado de huevo, larvas
o adultos; retirar las plantas enfermas o las partes de
algunas de ellas que estén afectadas por la plaga.

Manual o
mecanico

Es el que busca destruir la plaga usando medios como
Fisico el calor y el agua. Un ejemplo es el riego de inundacion
utilizado para ahogar larvas o pupas en el suelo.

Los insectos-benéficos-predadores son los que se
alimentan de otros insectos, como las mariquitas

que comen pulgones. Los insectos-benéficos
parasitoides, son aquellos que se alojan en otro insecto
alimentandose de éste hasta matarlo, como las avispas
Aphydius sp. que parasitan pulgones.

Bioldgico

Incorpora las llamadas “trampas” para enfrentar a plagas
Etoldgico y enfermedades, entre las que destacan las trampas de
luz, de color, de feromonas, alimenticias, entre otras.

El uso de productos sintéticos o quimicos,y que se
recomienda solo para los casos en que la plaga ha

Quimico alcanzado mayores niveles de gravedad, entre los que
se encuentran los insecticidas, fungicidas, bactericidas,
etc.

Todos estos métodos cuentan ademds con un conjunto
de normas y reglamentos de alcance nacional, que
regulan las épocas de siembra y cosecha, el uso de
semillas, el ingreso de determinados productos a zonas
libres de plagas, entre otras practicas, a fin de establecer
periodos de campo limpio y cuidar la actividad agricola.

Legal

Uso y Manejo correcto de plaguicidas

Uso y manejo correcto de plaguicidas antes de la aplicacion

ol

Realizar muestreo de plagas Diagnéstico de la muestra (plaga) Identificacién de la plaga-

muestreo de plagas
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Precaucionos del producto de uso | » Del conjunto de posibles plaguicidas
4 y coadyuvantes a emplear, recurrir
siempre a la que, siendo compatible
con una adecuada solucién del
problema, posea una menor
toxicidad.

fm:- (Prmsgs d cobor rafeamarils o verde] Pictogramas

Como leer la etiqueta de un plaguicida

» Rechazar plaguicidas con el envase deteriorado o sin etiqueta.

) Los plaguicidas y coadyuvantes deben adquirirse en tiendas autorizadas y con registro vigente del
SENASAG.

) Las aplicaciones (dosis) deben estar sustentadas mediante recomendaciones técnicas emitidas por
profesionales, personas entendidas o documento técnico sobre el manejo de plagas.

» Guardar los plaguicidas y coadyuvantes en sus envases originales, asi como sus sobrantes después
de una aplicacién.

» Contar con nimeros de teléfono de emergencia (hospital, médico); deben verificarse y actualizarse
constantemente.

) Todos los plaguicidas y coadyuvantes deben aplicarse siguiendo las indicaciones de la etiqueta
original.

Lugar especifico para Modo incorrecto para
preparacion de caldos de preparar el caldo de
plaguicidas plaguicida

Técnica incorrecta de medir Técnica correcta de medir un
un plaguicida plaguicida

65



4 SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD AGROPECUARIA E INOCUIDAD ALIMENTARIA
&

©
USO Y MANEJO CORRECTO DE PLAGUICIDAS DURANTE LA APLICACION

=]

Mala practica, sin uso de ropa de proteccion adecuada

Equipo de proteccién segtin la aplicacion del plaguicida

Fuente: http://newsoaxaca.com

El equipo de proteccién personal y de aplicacion debe estar en buenas condiciones para su uso,
mantenerse limpio y libre de fugas durante la aplicacion de plaguicidas, ademas:

» Aplicar siempre a favor del viento, esto
evitara que el producto llegue hacia el
cuerpo

» Evitar aplicar entre 11:30 y 16:30, ya que
el sol a esas horas es bastante fuerte y el
producto solamente se evapora.

» No permitir que los nifios y mujeres :
embarazadas realicen aplicaciones; es V-'h_‘__ ;

mejor que los hombres hagan este trabajo. Buena practica con el uso de ropa de proteccién
adecuada

Fuente: www.sonconvos.wordpress.com
USO Y MANEJO CORRECTO DE PLAGUICIDAS DESPUES DE LA APLICACION

Es fundamental que se respete el periodo de reingreso a los campos o lotes tratados. Para ello, hay
que verificar el dato en la etiqueta del producto y, en caso de que se utilicen mezclas de productos,
respetar el periodo mas alto.

CON BANDERA ROJA...

Aseo personal y lavado de ropa de proteccion
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No lavar el equipo de aplicacion en la zona del cultivo
ni fuentes de agua

Fuente: www.sonconvos.wordpress.com

» Debe evitarse la generacion de caldos sobrantes y si asi ocurre deben eliminar éstos en el area
asignada por la explotacion agricola para este fin, no cerca a fuentes de agua.

» Durante la aplicacion de plaguicidas hay que asegurarse de que no haya personas presentes en las
areas que estan siendo tratadas.

MANEJO DE RESIDUOS Y ENVASES VACIOS
Triple lavado

g )|

Agitelo muy bien

Vierta la mezcla en su bomba de fumigar Corte el envase para que no se
vuelva a usar

67



4 SERVICIO NACIONAL DE SANIDAD AGROPECUARIA E INOCUIDAD ALIMENTARIA

&

©

11.3.3.5 Médulo 5: Cosecha y transporte

No beber, ni comer en el No animales en el drea No fumar
drea de cultivo de cosecha

Actividades como comer, tomar alguna bebida y fumar deben estar limitadas al drea especifica, fuera de
las dreas de siembra, cosecha, manipulacién, almacenamiento y transporte.

El personal debera lavarse las manos y aplicarse
sustancias desinfectantes:

* Antes de iniciar una jornada de trabajo.
* Antes y después de comer.
* Antes y después de ir al bafio.

Después de estar en contacto con materiales y
superficies sucias:

» Evitar el contacto del producto cosechado y
sus contenedores o accesorios con superfi-
cies que lo puedan contaminar.

» Los contenedores u otros accesorios utiliza-
dos para cosechar deben utilizarse Unica-
mente con ese fin.

» Evitar que el producto a cosechar entre en
contacto con el suelo.

X . e L £t

Cosechando en envases peligrosos y en contacto con » Debe asegurarse que durante el estibado, car-
ga y transporte interno del producto, éste no
entre en contacto directo con superficies y
sustancias que lo contaminen.

s
o
L

» No lavar los accesorios y equipo de recolec-
cién, en acequias o cursos de agua, para no
contaminarlos.

» Los envases recolectores de cosecha dahados
que no puedan limpiarse deben ser descarta-
dos.

Cosechando duraznos sin contacto con el suelo

Fuente: www.intaexpone.gov.ar
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Tomate con restos tierra

Fuente: www.biowasiorganico.cl

Tomate limpio

Lavado incorrecto de tomate

Fuente: somoslibertaria.wordpress.com

Es esencial que la calidad de la cosecha no sea afectada
por eventos climéticos locales y/o extremos. Para evitar
pérdidas por exceso en temperatura, humedad, etc., se

recomienda no cosechar a medio dia o a temperaturas
muy elevadas, cuando hay mucho viento, etc.

11.3.3.6 Mddulo 6: Envasado en campo
Aplica solo para mercado nacional

Si las frutas y hortalizas se acondicionan directamente en el campo (por ejemplo, lavado, enfriado y
envasado), hay que asegurarse de que no se contaminen en el proceso por:
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Almacenamiento incorrecto de
envases, a la intemperie y en
contacto con el suelo

Fuente: acucharacuriosa.blogspot.com

Seleccién en condiciones
inapropiadas y sin criterio de
calidad

Fuente: PROAGRO, 2012

Seleccion en condiciones
inapropiadas y sin criterio de
calidad

Fuente: http:/lwww.flickr.com
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» El contacto con estiércol fresco,
agua contaminada (sucia o con
residuos), con trabajadores poco
limpios y cajas o materiales de
empaque en condiciones no
sanitarias.

» Las instalaciones (mesas, tarimas,
bancos sillas y otros), equipos
(balanza y otros) y accesorios
(navajas, tijeras hilos, cajas,
baldes) de manipulacién deben
mantenerse limpios y en buen
estado.

» El uso de agua en la manipulacién
del producto cosechado debe ser
limpia o sanitariamente aceptable.

» Los utensilios y/o productos de
limpieza deben guardarse en
un area especifica, separada del
area de manipulacién, envasado y
transporte de productos.

» Los productos de limpieza,
desinfeccion,  encerado, etc,,
que entren en contacto con el
producto deben ser de grado
alimentario.

) Los productos que se cosechen
y envasen en el campo deben
protegerse de la contaminacién y
estar bajo sombra.

» Los envases a usarse deberan ser
de primer uso; aquellos que son
reutilizados deberan limpiarse,
lavarse y desinfectarse.

Almacenamiento de envases
protegido y con condiciones
adecuadas

Fuente: acucharacuriosa.blogspot.com

Acopio para seleccion en drea
aislada del suelo

Seleccion con criterio de calidad

Ademias, hay que asegurar que el lugar de depésito y almacenamiento
de envases esté protegido contra exceso de humedad y temperatura,

y posibles eventos climaticos extremos (heladas, granizadas en los
valles y el altiplano; inundaciones e incendios en las tierras bajas).
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11.3.3.7 Modulo 7: Rastreabilidad

La rastreabilidad en la explotacion agricola se basara principalmente en los Procedimientos Operativos
Estandarizados aplicados en todo el proceso productivo, desde la siembra hasta el envasado en campo
del producto cosechado, el cual estard traducido en la ETIQUETA del envase.

Por lo que debe:

> Generar informacién en base al expediente
técnico de registros, de las acciones que aplican
regularmente al ciclo actual del cultivo (cuaderno
de campo, almacén, envasado en campo Yy
transporte).

) Implementar el expediente de registros donde
se debera identificar la rastreabilidad hacia atras,
rastreabilidad interna, y la rastreabilidad hacia
adelante con respecto a los lotes o explotaciones
agricolas. (consultar manual de rastreabilidad del
SENASAG).

Parcela o lote debidamente identificada

) Identificar los lotes de la explotacidon (es)

agricola(s), con letreros en el terreno. A A

TOMATES FRESCOS (RiO GRANDE)

Fortalizas La Espenanza

Huerta origen: La Esperanza
Huerta registro: HUE777053350012
Cultivo: 0230101

Numero de lote: 03813

Fecha cosecha: 07/02/13

Es importante contar con este procedimiento para:
» Determinar el historial de un producto.

b Permitir la localizacion rapida del origen de una “no conformidad” de los alimentos que pudieran
estar potencialmente contaminados, para retirarlos del mercado.

» Minimizar el impacto econémico de las empresas al individualizar sélo el alimento o el lote que
presenta una no conformidad con respecto a su inocuidad.

> Facilita la definicion de responsabilidades frente a una emergencia sanitaria o a un notorio deterioro
de los niveles de calidad, ya que permite identificar el eslabon de la cadena donde se produjo el
problema.

n
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© ANEXO N° 1: PICTOGRAMAS PARA LA APLICACION EN EL
PROGRAMA DE BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS DE FRUTAS Y
HORTALIZAS

SENALES OBLIGATORIAS

MANTENGA EN LAS APLICACIONES IMPORTANTE LAVESE LAS IMPORTANTE
SUS UNAS USE SIEMPRE MANTENGA OLVER A'S USE
VOLVER A SU USE ROPA DE
CORTAS SU EQUIPO DE ORDENADOS PUESTO DE GUANTES
Y LIMPIAS PROTECCION PERSONAL LOS MATERIALES TRABAJO SEGURIDAD
DESPUES DE MANTENER USE
MANIPULAR QuimIcos o) USE USE EQUIPO DE
QUIMICOS LAVE AISLADOS @ MASCARA GAFAS USE PROTECCION
SUS MANOS Y GUARDADOS MASCARARILLA PERSONAL
USE
CALZADO U
vt 0s
SEGURIDAD BASUREROS
PRODUCTOS NO BOTE PROHIBIDO NO RASCARSE NO FUMAR IMPORTANTE
FUMIGADOS INGRESAR LA CABEZA 0 LA PIEL ENEL
: NO USE
CON BASURA AL ANIMALES NI TOMARSE EL PELO @ AREA AROS. COLLARES
GAS TOXICO SUELO DOMESTICOS CON LAS MANOS DE TRABAJO 0 SIMILARES
NO COMER NO FUMAR NO LIMPIARSE IMPORTANTE IMPORTANTE NO USAR
NO COMER
?AE;‘{ \Q’ YN 'éﬁsl_m'(‘)gz NO MASTICAR CHICLE NO TOSER MATE“'A'E-ESEEE VIDRIO
ENCENDER | | ~ ENEL 0 ESTORNUDAR ]
DE TRABAJO FUEGO 0 EN PANOS DE GENERD AREA DE TRABAJO SOBRE LA FRUTA AREA DE TRABAJO
NO USAR CHALECOS NO
BUFANDAS U OTROS NO PEng(}?IAL l-’ BOTAR PROHIBIDO
SOBRE LOS FUMAR AUTORIZADO PAPELES CAZAR AREA
UNIFORMES DE TRABAJO ' AL WC RESTRINGIDA
BANDERAS ROJAS NO
a2 ) nchosan | | moican agRoauimicos AGUA DE ACOPIAR NI
% CON RADIOS EN APLICACION NO BEBER ALMACENAR
NO ENTRAR FRUTAS

[/
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SENALES INDICATIVAS

[ Pasicions

| [ mioestmucantes ][ msecricoas | |

FUNGICIDAS | | ACARICIDAS | | HERBICIDAS | | HUMECTANTES | | FERTILIZANTES | | FITORREGULADORES
AREA DE ALMACEN DE ALMACEN DE . . PRODUCTOS
DOSIFICACION MATERIALES DE ELEMENTOS DE r:\:lfj;wc%l-n‘n\g:aou"s ALMACEN QuimIcos MTI‘\\lI].II]IIEI?AE:IEA
PLAGUICIDAS EMBALAJE SANITIZACION EN TRANSITO
MANTENCION COMEDOR EMBASES VACIOS DE ALMACEN DE AREA DE FERTILIZANTES o
MAQUINARIA PLAGUICIDAS FERTILIZANTES FERTILIZANTES FOLIARES PARA BEBER
+ BARO CON ELEMENTOS UTENSILIOS -
+ PRINEROS ;E::;SRL RECIPIENTE DE PARA TRATAR ?fﬂﬁifoﬂi
BOTIQUIN AUXILIOS HIGIENICO SANITIZACION UN DERRAME
COMBUSTIBLES ¥ ALMAGEN DE PRODUCTOS AREA AREA ACUMULACIN ZONA DE
LUBRICANTES ENVASES VACI0S ORGANICOS SUCIA LIMPIA DE BASURA COMPOST
" " _ CONTENEDORES
TELEFONO TELEFONO - DE DERRAMES
MAS CERCANO MAS CERCANO TELEFONO

SENALES DE EMERGENCIA — PELIGRO DE ACCIDENTES

PELIGRO CUIDADO ZONA DE
TABLERO GRUPO ALTA PISO CARGA Y
ELECTRICO ELECTROGENO TENSION RESBALADIZO DESCARGA
iPELIGRO! CUIDADO
SUSTANCIAS & FOSO DE
VENENOSAS DESECHOS
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SENALES VARIAS

TECNICA DEL TRIPLE LAVADO LAVADO DE MANOS

Mojarse las Usar Restregar Enjuagar Secarse
A G ! Vierta el Pert ! manos abundante bien las muy hien con secador
gregue agua ierre el envasey  Vierta el agua erfore el jabén manos con agua de aire

hasta 1/4 de la agite durante 30 del envase envase para
capacidad del segundos en el equipo evitar su
envase pulverizador neutralizacion
En caso de usar guantes efectuar procedimiento anterior con y sin ellos

Seguro observaras que existen muchos protocolos privados como oficiales de varios paises, pero es
importante mencionarte que todos se basan en los mismos principios de Buenas Practicas Agricolas
para frutas y hortalizas frescas:

Garantizar una buena produccién con sostenibilidad medio ambiental, econémica y social.
Proteger la salud del productor.

Prevenir la contaminacién del medio ambiente.

Proteger al consumidor al ofertar alimentos inocuos para su consumo.

Esta guia responde en gran medida a los lineamientos de estos protocolos como a la del CODEX y
otras directrices internacionales.

No te olvides que la férmula para tener una produccién buena y sostenible es:
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Esta guia responde en gran medida a los lineamientos de estos protocolos como a la del CODEX y

otras directrices internacionales.

No te olvides que la formula para tener una produccién buena y sostenible es:

Manejo integral
y sostenible de la

produccion agricola
con enfoque de
Cambio Climdtico

) 4

Sostenibilidad
* Econdmica
(mejores ingresos
agricolas, continuos y
seguros para la familia)
* Ambiental
(conservacion de suelo,
agua, biodiversidad)
* Social
(condiciones laborales
saludables, seguras)

n
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© ANEXO N° 2:

CUADERNO DE CAMPO PARA EL REGISTRO DE ACTIVIDADES

INFORMACION DE LA EXPLOTACION AGRICOLA

Nombre de la explotacién agricola/Asociacion:

Departamento

Municipio

Comunidad

Ne° Padrén BPA

Nombre del productor/

asociaciéon

Direccién/
ubicaciéon

Ne celular

Correo
electrénico

Nombre del responsable de

la explotacion (es)

Direccién/
ubicacion

Ne celular

Correo
electrénico

DESCRIPCION DE LA EXPLOTACION AGRICOLA (S)

Ubicacién geografica de la explotacion agricola

Limites de la explotacién agricola

Datos de superficie destinada

Parc....

Parc....

Parc....

Parc....

Parc....

Bajo riego

Cultivada

Cultivos con hortalizas

Cultivos con frutales

Otros cultivos

Pasturas u otros usos

Superficie total




Plano o croquis de ubicacién de la explotacién (s) agricolas general

4O

DESCRIPCION DE LA Explotacién Agricola/PARCELAS O LOTES

Ubicacion geografica (croquis) de la parcela (s) de la explotacién agricola (individual)

Ubicacion geografica de las parcelas por explotacion agricola (grupal).
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Afo............ Parc. ......... Parc. ......... Parc. ......... Parc. ...... Parc. ....... | Parc............. Total
Sup. de la
parcela
Especie
Variedad
4 | INFORMACION GENERAL DE LOS CULTIVOS
Parcela Especie Variedad Cultivo anterior Cultivo de 2 afios anteriores
5 REGISTRO DE DETECCION DE PLAGAS Requiere procedimiento
Fecha Estado fonologico del Cultivo Plaga Observaciones Parcela
dd/mm/aa Emergencia/ | Crecimiento Floracion
transpl Cosecha
6 | ACTIVIDADES QUE NO IMPLICAN APLICACION DE PLAGUICIDAS O FERTILIZANTES
Fecha Labor realizada Tiempo | N° parcela Cultivo
dd/mm/aa
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7 REGISTRO DE APLICACIONES DE PLAGUICIDAS (Requiere procedimiento)
DDS Dias Después de la Siembra TEU | Tipo de Equipo
Utilizado
DDT Dias Después del Transplante PDC | Periodo de
Carencia
NEU Numero de Equipo Utilizado POR | Periodo de
Reingreso
FECHA DDS | TEU | NEU | Nombre | Nombre | Dosis Vol. Destino | POC | POR Aplicador
comercial | técnico | aplicada | aplicado del
dd/mm/aa DDT % ml/gr litros | sobrante
[
2
3
4
)
6
7
8
9
10
I
12
12
14
15
16

OBSERVACIONES

Aplicacion Parcela | Plaga identificada Observacién después del tratamiento
NO
I
2
3
4
5
6
7
8
9
I
I

— | o
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8 |REGISTRO DE APLICACION DE FERTILIZANTES O ABONOS Requiere de procedimiento |~ ::Zi:l‘gm”
S Siembra
DDS Dias Después de T Transplante
la Siembra
DDT Dias Después del C Crecimiento
Transplante
NEU Ndmero de F Floracion
Equipo Utilizado
FECHA DDS | Estado fonoldgico Nombre comercial | Relacion | Dosis | Vol. NEU | Parcela | Aplicador
aplicada | Aplicado
pordrea | Litros
dd/mm/aa DDT |PS|S |T | C N-P-K folar,
fertirriego
I
2
3
4
5
6
7
8
9
10
I
12
9 REGISTRO DE Requiere procedimiento
RIEGO
Fecha | DDS Estado Fonoldgico Hora inicial | Hora final | Dosis | Volumen | N” de 3 Smilhm
DDT E C F litros/seg | total de | Parcela E Emergencia
ddfmm/ In agaen C Crecimiento
a Go As |Litros F Floracid
oracién

In  Inundacién

Go Goteo

As Aspersion




